FREIDORA ELECTRICA
CON GRIFO DE VACIADO

MANUAL DE USUARIO
Lucca

Modelo: EF-8L
Freidora eléctrica con grifo 8L 3250W 230V

Modelo: EF-2x8L
Freidora eléctrica con grifo 8+8L 2x3250W 230V




POR FAVOR, GUARDE ESTE MANUAL
PARA FUTURAS CONSULTAS

Gracias por adquirir y usar la Freidora eléctrica 513025 / 513026.

Con el fin de aprovechar al maximo las funciones de este producto y
incrementar su vida util, por favor lea cuidadosamente este manual
antes de usar la maquina y consérvelo para futuras consultas.

A jATENCION!

- CUALQUIER MONTAJE O MALA INSTALACION, REAJUSTE O MANTENIMIENTO
IMPLICA UNA PERDIDA DE LA PROPIEDAD Y ACCIDENTES,

POR FAVOR, PONGASE EN CONTACTO CON EL PROVEEDOR S| ES NECESARIO
AJUSTAR O REALIZAR EL MANTENIMIENTO. TODO ESTO DEBE SER REALIZADO POR
PROFESIONALES AUTORIZADOS.

- NO COLOQUE OBJETOS INFLAMABLES LIQUIDOS, GASES U OTROS CERCA DEL
PRODUCTO POR SU PROPIA SEGURIDAD.

- ESTA MAQUINA DEBE ESTAR CONECTADA SIEMPRE A TOMA DE TIERRA POR
RAZONES DE SEGURIDAD.

S| EL NIVEL DE ACEITE ESTA POR DEBAJO DEL NIVEL INDICADO PUEDE PROVOCAR
UN INCENDIO.

iGRACIAS POR SU COLABORACION!
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1. ESTRUCTURA, FUNCIONES Y CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO

El diseno de este producto es nuevo y las funciones son sencillas. Cuenta con un aspecto moderno, con
una estructura duradera, facil de operar, control de temperatura constante, rapido calentamiento del

aceite y ahorro de energia. Se puede cocinar, freir y calentar comida.

1.1 Hay dos modelos de freidora eléctrica 513025 y 513026.
Una y dos cubas respectivamente con grifo de vaciado.
1.2 Incorpora un termostato con el que poder gjustar la temperatura para freir. También dispone de un

indicador de encendido y de calor que nos muestra a que temperatura aproximada se encuentra.

1.3 Cuando la temperatura del aceite estd por encima del limite. El dispositivo puede cortar la
corriente automdaticamente. Se puede evitar el exceso de temperatura (restableciendo la temperatura

manualmente).

1.4 Al levantar el cabezal eléctrico, el micro-interruptor se activa. Dejard de funcionar para seguridad

del personal. También en el caso de que la cuba se quede sin aceite.

1.5. El mango de la cesta se puede plegar y desmontar. Cuenta con una cuba de acero inoxidable

exiraible con marcas de nivel de aceite. Es facil de usar, limpiar, fransportar y almacenar.

1.6 La resistencia eléctrica tiene una placa de proteccién que se puede quitar facilmente junto con el
cuadro eléctrico y separarlo de la cuba para su limpieza. De esta manera es mas facil limpiar la resistencia

y la cuba.

2. PARAMETROS BASICOS

. 2 NUM. DE NUM. DE

CcODIGO VOLTAJE | ALIMENTACION MEDIDAS CUBAS CESTAS
513025 220-240V 3250W 300x440x430 1 1
513026 220-240V 3250W x2 580x440x430 2 2

3. ESQUEMA DEL CIRCUITO ELECTRICO
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S1 - Micro interruptor

SB - Termostato

HL1 - Piloto de encendido

E - Toma de fierra

SA - Interruptor encendido

EH - Resistencia eléctrica

HL2 - Piloto indicador de
temperatura

NOTA:

El circuito principal de las
freidoras 513025 y 513026 son
distintos.



4. INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO

4.1 Compruebe si la instalacion de la fuente de alimentacion es correcta, y aseglrese que el voltaje
utilizado coincide con el indicado en la maguina (230V).

4.2 Dentro de la cuba hay una marca para el nivel de aceite, asegurese que el nivelde aceite es el
correcto cuando use la freidora. “MAX"” muestra el nivel maximo de aceite, “MIN” muestra el nivel minimo
de aceite en la cuba. El usuario puede gjustar el volumen de aceite acorde con sus preferencias.

4.3.1 Conecte la maquina a través del cable de alimentacion, se encenderd el piloto verde cuando le
llegue la corriente.

4.3.2 Gire el fermostato en sentido de las agujas del reloj, elija los grados que necesite indicandolo con el
punto rojo del mando. En ese momento el piloto amarillo debe estar encendido vy el piloto verde apagado.
Muestra que la resistencia eléctrica ha empezado a funcionar y la temperatura del aceite en la cuba se
esta elevando.

4.4.1  Cuando la temperatura del aceite alcanza la temperatura seleccionada, el termostato cortard la
corriente automdaticamente. Al mismo tiempo, el piloto amarillo se apaga y se enciende el piloto verde.
4.42 Cuando la temperatura del aceite disminuya, el controlador de temperatura se volverd a activar
automdaticamente.

4.5 La tapa de la freidora estd disenada para mantener la cuba limpia y caliente.

Cuando tape la freidora aseglrese que no haya agua o salpicaduras de aceite para que no se
infroduzcan en la cuba.
4.6.1 La cesta adjunta para freir comida, tiene un gancho y un mango.
4.6.2 Sumerja la cesta dentro del aceite durante su funcionamiento. Cuando fermine de freir, levante la
cesta y cuélguela en la ranura frontal de la cuba. El usuario puede poner comida grande directamente en
el interior de la cuba para frefr.

4.7 Al finalizar el uso, por favor gire el fermostato en el sentido contrario a la agujas del reloj hasta la
posicion final y desconecte el cable de alimentacion.

4.8.1 Por favor, vierta el aceite usado fuera de la cuba cuando la temperatura del aceite disminuya a la
normalidad.

4.8.2 Primero, corte la corriente, ponga un recipiente para el aceite bajo el grifo de vaciado y dbralo
para verter el aceite en el recipiente.

4.9 Con el fin de aumentar la vida de la freidora. El usuario deberia limpiar los restos de aceite de la
cuba y la suciedad de la resistencia eléctrica para que los componentes estén limpios y se mantengan en
buen estado durante mas tiempo.

4.10 Larejilla de la cuba de aceite esta disenada para proteger la resistencia eléctrica. Ponga la rejilla
en el aceite cuando fria comida.

4.11  Elrango maximo de temperatura es de 230°C; la temperatura de rearme es menor a 170°C.

4.12  Hay un “botdn de rearme por sobrecalentamiento” fuera del cuerpo. Cuando la temperatura es
superior, el botdn de proteccion funciona. Presiona el botdn de rearme para reiniciar. Si la temperatura
corta el trabagjo una y otra vez, por favor pregunte a un profesional para que lo compruebe y repare la
freidora.



5. PRECAUCIONES PARA LA INSTALACION

5.1 El voltaje usado para este aparato debe coincidir con la tensidon de la maquina.
52 El usuario deberia instalar un interruptor de alimentacion y otro de desconexion cerca de la freidora.

5.3 En la parte posterior del aparato se encuentra la toma de tierra. Por favor conecte la toma de tierra
siguiendo las normas de seguridad con cable de cobre de no menos de 1.5 mm?.,

54 Antes de usar el aparato, compruebe si todas las conexiones estdn en perfecto estado.

55 La temperatura de la freidora no deberia alcanzar los 300°C para prevenir que el aceite caliente
salpique y puede causar guemaduras y hasta un incendio.

5.6 La instalacion de esta freidora debe ser realizado por profesionales autorizados.

{ATENCION!

e Este aparato debe ser usado por cocineros profesionales.
¢ iNo lo vuelva a montar! El montaje de este producto puede causar serios accidentes.

¢ No limpie el producto con un chorro de agua o sumerja la caja eléctrica dentro del agua para
limpiarlo. El agua conduce la electricidad por lo que el producto podria provocar un accidente.,

¢ El aceite caliente causa quemaduras. Cuando la freidora estd en uso y antes o después de ser
usada, no toque directamente el cuerpo de la cuba, ya que puede estar muy caliente.

¢ No use una fuente de alimentacidén con diferente voltaje.
* No utilice un interruptor principal que no cumpla con la normativa de seguridad.

¢ Cuando haya tormenta cerca, el usuario deberia apagar el botdn principal para evitar que se
causen danos por el impacto de los rayos.

¢ No utilice objetos duros para limpiar la superficie del recipiente y la cuba del aceite

¢ Las manos deben estar secas para instalar la freidora y el enchufe y el interruptor deben estar secos
antes de conectarlos.

¢ Lainstalacion y el mantenimiento del circuito eléctrico debe ser efectuado por profesionales.

e Siel cable esta danado, por prevencion, el usuario deberia preguntar al fabricante o a un
profesional autorizado para cambiarlo.




6. SOLUCION DE PROBLEMAS HABITUALES

PROBLEMAS CAUSAS SOLUCIONES
1. Conecta la maquina y aprieta | 1. El enchufe no estd bien P
P . 1. Vuelva a enchufar la maquina.
el botdn de encendido, el conectado.

2. Ajuste la distancia limite del

piloto de encendido no estd ni 2. Los contactos del micro micro inferruntor

encendido ni caliente. interruptor no estén bien. pror.

2. El piloto de temperatura estd 1. La conexién de la resistencia r]e's?;.?enr?lieoloslgs.o‘rsol?ncijlll(:) i dela
apagado y la temperatura no eléctrica estd suelta. 5 Cambie ?; resis’rencid
sube. 2. La resistencia estd quemada. '

eléctrica.

3. El piloto de encendido estd
iluminado pero la femperatura 1. El termostato estd danado. 1. Cambie el termostato.
no estd subiendo.

1. Cambie el piloto de
temperatura.

4. El fermostato funciona pero el

piloto no estd encendido. 1. El piloto esta danado.

1. Rearme “el botdn de

5. Después de calentarse, la 1. El termostato de seguridad se s "
. o . proteccion de calor
resistencia pierde temperatura. ha activado.
manualmente.
6. El tfermostato no puede ser . 1. Cambie el termostato de
1. El termostato no funciona. .
controlado. seguridad.

Los problemas anteriormente mencionados, son tan sdlo una referencia. Si se produce algun fallo, por
favor, antes de usar la maquina, péngase en contacto con técnicos profesionales para su comprobacion
y reparacion

7. TRANSPORTE Y ALMACENAJE

La maqguina deberia ser transportada cuidadosamente y evitar sacudidas. El embalgje de la maquina
deberia no estar almacenado al aire libre. No almacenar al aire libre. Utilizar un almacén ventilado vy
sin gases corrosivos. No poner boca abagjo. Si debe ser aimacenada al aire libre temporalmente, tomar
medidas contra la lluvia si fueran necesarias.



8. LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

8.1 Desconecte el cable de la red antes de limpiar.

8.2 No use toallitas himedas con limpiadores corrosivos para limpiar la freidora. Limpiar directamente
con agua no estd permitido.

8.3 Si no la utiliza durante un fiempo, por favor apague el fermostato y el interruptor principal.

8.4 Por favor almacene el equipamiento en un lugar ventilado sin gases corrosivos después de limpiarla
y si No se ha de utilizar por un largo periodo de tiempo.

9. COMPROBACIONES DIARIAS

Cada dia vea en que situacion se encuentra la maquina antes o después de utilizarla.

¢Estd la maquina inclinada?

¢(El cable de alimentacion estd viejo, rotfo o
danado?

¢El panel de control estd danado?
¢ Hay un olor extrano?

¢El médulo superior e inferior no se calientan al
mismo fiempo?

¢Se escucha algun ruido extrano?

ANTES DE USAR

DESPUES DE USAR

/\ iADVERTENCIA!

e Debe comprobar la méquina cada dia.
* Comprobar habitualmente el producto puede evitar que ocurran serios accidentes.
e Latemperatura alrededor de la maquina no deberia superar los 300°C

¢ Deje de ufilizar la maquina si los usuarios creen que hay problemas en los circuitos o en la maquina.
* Pregunte atécnicos especializados para revisarla y hacer el mantenimiento de la maquina tan pronto
Como sea posible.
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